CATALOGO DE PRODUTOS

WWW.CACHACACAPOTIRA.COM.BR
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PROCESSO PRODUTIVO

A fabricacao da cachaca comeca com a
colheita da cana em campo, que ¢ feita
manualmente, sem uso de fogo, e¢ depois ¢
transportada até o engenho. Quando chega no
patio de moagem a cana empilhada passa por
jatos de 4dgua para retirada de sujeira,
eventualmente presente na cana. Entre a
colheita ¢ a moagem o tempo nunca ultrapassa
18 horas, para melhor qualidade do produto,
evitando processo de fermentacao em campo.
Apods a moagem o caldo passa por processo de
decantacdo em caixa especifica para retencao
de impurezas.

O produto utilizado como cachaca, ¢ referente a
parte central da destilacao, chamada de “coracao’.
E separada a parte do inicio e final da destilacdo,
que serd utilizada para producao de alcool
combustivel. A cachaca € entdo transportada por
tubulacao para tanques de aco inoxidavel, onde
serd descansada, e para barris e tonéis de madeira,
onde sera envelhecida. Apos periodos de
descanso e  envelhecimento sera  entio

padronizada e envasada para comercializacio.

Entdo ¢ ajustado o Brix ¢ em seguida segue
por tubulacio de aco inoxiddvel,  por
gravidade, para as dornas de fermentag¢do. Em
sala especifica, acontece a fermentacao, com
uso de levedura natural, oriunda do proprio
canavial e produzida previamente. O processo
de fermentacdo acontece até zerar o acucar do
caldo, o que acontece em até 24 horas.
Concluida a fermentacio, agora o vinho ¢
enviado separadamente, de cada dorna de
fermentacio, para o alambique de cobre, onde
serd destilado, produzindo entdo a cachaca.




CACHACA PRATA 700ML

Limpida e transparente. £ uma cachaca natural, que mantém o aroma ¢
sabor suave da cana de acucar, ideal para quem aprecia um produto puro.
Descansada, brilhante, pura, suave, bem encorpada e surpreendentemente
agradavel. I a cachaca ideal para elaboracio de drinks.

TTPO DE BEBIDA: Cachaca Descansada
TEMPO DE DESCANSO: 1 ano

TIPO DE TONEL.: Aco Inoxidavel
GRADUACAO ALCOOLICA: 40%vol.

CACHACA OURO 700ML

Limpida e dourado intenso adquirido no armazenamento em tonéis de
grapia. E uma cachaca encorpada, marcante, de caracteristicas propria, com
um retrogosto proprio da madeira brasileira. Possui um perfeito equilibrio
entre 0s quatro tipos de sabores que o seu paladar ¢ capaz de sentir: o acido,
0 amargo, o doce ¢ o salgado, com um buqué amadeirado mais intenso e
sabor levemente amargo caracteristico.

TTPO DE BEBIDA: Cachaca Armazenada
TEMPO DE DESCANSO: Minimo de 1 ano
TIPO DE MADEIRA: Tonel de Grapia
GRADUACAO ALCOOLICA: 40%vol.

PREMIACOES: ExpoCachaca 2017 - 2° Lugar - MEDALHA DE PRATA
Categoria Armazenada em Madeiras Brasileiras

CACHACA PREMIUM 500ML

Limpida e levemente dourada brilhante, adquirida do armazenamento em
barris de carvalho. Apresenta um buqué de baunilha e coco e sabor suave e
leve do carvalho e baixa acidez. Uma cachaca equilibrada, desce sem
aspereza, pronta para ser degustada, ¢ uma otima opcdo. Um destilado
genuinamente brasileiro e correto em todos o0s sentidos.

TIPO DE BEBIDA: Cachaca Envelhecida
TEMPO DE DESCANSO: Mais de 1 ano
TIPO DE MADEIRA: Barril de Carvalho
GRADUACAO ALCOOLICA: 40%vol.






CAPOTIRA

Capotira, palavra de origem indigena
que significa “flor do mato”. £ uma
cachaca fabricada artesanalmente em
alambique de cobre e armazenada em
barris de carvalho ¢ grapia, na fazenda
baixinha, na regiao dos cocais, no
estado do Maranhao - Brasil. A
sustentabilidade ambiental ¢ premissa
basica da marca Capotira. A cana ¢
cultivada com as mais avancadas
técnicas de producao, utilizando
material organico gerado na propria
fabrica como o bagaco da cana e
vinhoto. Na fdbrica a fonte de energia
utilizada ¢ solar, além do uso do
bagaco da cana na geracao de calor
para o processo de destilacao.

A Capotira ¢ uma cachaca de sabor ¢
aroma especiais € estas caracteristicas
estao associadas, principalmente, ao
processo criterioso de fermentacgao,
com uso de leveduras oriundas do
proprio canavial e a retirada exclusiva
durante a destilacao da parte
chamada de “coracao”, que sera
descansada e envelhecida para
posterior envasamento. Saborear
uma dose de Capotira ¢ uma
experiéncia especial, pois ela possui
um perfeito equilibrio entre os quatro
tipos de sabores que o seu paladar ¢
capaz de sentir: o acido, o amargo, o
doce ¢ o salgado. Pode ser apreciada
pura ou em coquctcis.
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www.cachacacapotira.com.br
@cachacacapotira
+55 98 98844.0366 / 98126.8363
Fazenda Baixinha, Vargem Grande - MA - Brasil



